Nos buches spécialités
6/8 pers 29€

La Manguo
Mousse coco —_—

Supréme chocolat lait
] X Cremeux mangue -
Streusel coco

Biscuit coco

La Velours
Maousse chocolat noir

Mousse chocolat blanc
Mousse chocolat lait

— ——————  Biscuit chocolat

La Sous-Bois
Mousse framboise

Cremeux praling
Mousse framboise
Pain de génes
Croustillant amande

La Victoria
Ganache montée vanille
Mousse citron vert
| Cremeuxananas

Feuille de chocolat noir

Pain de genes,morceaux ananas rotis

La Royale
Chantilly gianduja
Supréme vanille
Mousse praliné noisette
Biscuit noisette
Streusel chocolat guanaja

L mcontournable

b pers 24€

Le Pommier

reme lagare vanille

Compotée de pormmmes caramelisées
Biscuit amande

Croustillant praliné feuilletine

Nos buches glacées
6/8 pers 30€

La Moulin Rouge
Sorbet fraise

Parfait vanille
Sorbet framboise
Sorbet fruits rouges
Biscuit amande

La Trio
Glace vanille

Croustillant praling
Glace praliné
Croustillant praline
Glace chocolat
Croustillant praliné

Nos buches traditionnelles
6/8 pers 29€

Biscuit roule et creme au beurre fin parfum au choix :
vanille; chocolat; cafe; praliné; Grand Marnier

Lunchs:

Plateau de 30 feuilletés 21€

Plateau de 20 lunchs 20€

Plateau de 20 canapés 20€
Plateau de 40 canapés 40 € Plateau de 40 lunchs 40 €



: " Nos chocolats = ' ’ N E R

Tous nos chocolats sont fait maison et réalisés a partir de grands
crus chocolat Valrhona. Cette gamme est constituée d'un mélange : )
minutieux de chocolats variés.

’g‘::, ; ."“#I 2
oy . Wy i e
.f N7t VY o
Lundi 23 decembre : Mardi 24 décembre : i &\ Y 4 5‘{’ A/ {/ f.ﬁﬁ{” AAAL
6h30-13h 6h30-14h30 A = - - -t s
3 Mardi 24 décembre : Mercredi 25 décembre : h
* . 6h30-13hoo/14h30-17h30 7h30-12hoo L
Mercredi 25 décembre : Mardi 31 décembre :
7h30-12hoo 6h3o0-14h30
Mardi 31 décembre : Mercredi 1er janvier: R @m : soni
. * " Vi L/
6h3o0-13hoo/14h30-17h30 7h30-12hoo - | afﬁ e Vel SOUS VaUs
Mercredi ser janvier ' demandars do passer commande avant le
7h30-12hoo

i lundi 23 décambre

Pour accompagner tous vos plats nous proposons une gamme de
pains traditionnels et spéciaux.

Toutes nos mousses et nos sorbets sont fabriqués a base de purée
’ . de frmts 100% naturelle.” '
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